
FINGER Food
MINI TOAST SKAGEN

Toppad med löjrom
                            MINI BAKAD POTATIS GÅR ATT FÅ VEGANSK

Skagenröra, alternativt veganröra, dill, citron
RÅBIFF PÅ SALLADSBÄDD

Friterad kapris, ramslöksmajonnäs, parmesan
LAXTARTAR PÅ SALLADSBÄDD 

Gulbeta, rödlök, citroncremé
TUNA TACO

Mango, syrad gurka, friterad kapris, citroncremé
FISH TACO

Syrad gurka, citroncremé
LÖJROMS TACO

Gräddfil, löjrom, hackad rödlök, gräslök, dill
KYCKLING TACO 

Guacamole, ramslöksmajonnäs, Bloody Mary-dressing
                               SLIDER GÅR ATT FÅ VEGETARISK

Högrev alternativt halloumi, ramslöksmajonnäs, stekt lök, cheddarost 
               HALLOUMISTICKS VEGETARISK

Kryddade i spicy salt 
MINI HOTDOG 

I briochebröd, tryffelmajonnäs, rostad lök
                 TUNNBRÖDSPIZZA VEGETARISK  
Ramslöksmajonnäs, picklat äpple, skogssvamp

                            BAO BUN GÅR ATT FÅ VEGANSK
Sidfläsk alternativt tofu, sesamdressing, picklat äpple

             MINI BRUSCHETTA VEGANSK
Tomat, vitlök, basilika, rödlök
             FALAFEL VEGANSK

Vegansk tahinimajonnäs
             QUESADILLA VEGANSK

Veganost, spenat, tomatsalsa  
                 GULBETA VEGANSK 

Hummus, granatäpple



GRillbuffé 
Nybakat bröd, knäckebröd serveras med vispat smör samt färskost

Marinerade oliver, kronärtskockshjärtan
Josefinas urval av kallskurna charkuterier

Grillad ryggbiff
Grillad spansk hantverkschorizo

Grillad kycklinglårfilé
Grillad laxfilé

Grillad majskolv
Grillade grönsaker

Ugnsrostad färskpotatis
Rostade rotfrukter med variation på morot 

 
Burratasallad med honungsmelon och chili
Vattenmelonsallad med fetaost och mynta

Broccolini med riven parmesan
Tomat- och löksallad “Bloody Mary”

Caesarsallad (veg)

Ramslöksmajonnäs, aioli, chimichurri, rödvinssås, bearnaisesås

VEGANSKT
Dukas upp till respektive buffé vid föranmäld vegansk kost

Bakade betor med citronolja och rostad lök
Inlagd zucchini, aubergine och paprika smaksatt med vitlök och chili

Grillad spetskål, kryddbakad blomkål, skogssvamp med bondbönor och svartrot

tillval
 DESSERTBUFFÉ - välj 4 av nedanstående

Pannacotta, crème brûlée, eton mess, jordsgubbstårta med fläder, hallonpaj med vaniljsås,  
                 sockerkaka med citronzest och sockerglasyr 

OSTBRICKA 
Köksmästarens urval av lokalproducerade ostar, serveras med marmelad och kex

FRUKTBRICKA
En blandning av säsongens exotiska frukter                  



SKALDJURSBUFFÉ
Nybakat bröd och knäckebröd med vispat smör samt kaviargrädde

Två sorters ostron som serveras med Bloody Mary-dressing samt champagne och schalottenlöksvinägrett
Hummer

Havskräftor
Irländsk krabba

Rökta räkor 
Färska räkor  

Skagenröra på kavring

TILLVAL
Kalix löjrom / Oscietra-kaviar som serveras med hackad rödlök, gräslök, gräddfil och mini-blinis (dagspris)

VEGANSKT
Dukas upp till respektive buffé vid föranmäld vegansk kost

Bakade betor med citronolja och rostad lök
Inlagd zucchini, aubergine och paprika smaksatt med vitlök och chili

Grillad spetskål, kryddbakad blomkål
Skogssvamp med bondbönor och svartrot
Rostade rotfrukter med variation på morot

tillval 

 DESSERTBUFFÉ - välj 4 av nedanstående
Pannacotta, crème brûlée, eton mess, jordsgubbstårta med fläder, hallonpaj med vaniljsås,  

                 sockerkaka med citronzest och sockerglasyr 
OSTBRICKA 

Köksmästarens urval av lokalproducerade ostar, serveras med marmelad och kex
FRUKTBRICKA

En blandning av säsongens exotiska frukter                  



SVENSKBUFFÉ
Nybakat bröd och knäckebröd med vispat smör samt färskost 

Inlagd sill, senapssill, matjesill, gubbröra
Hackad rödlök, gräslök, gräddfil

Skagenröra på kavring
Gravad lax, varmrökt lax

Kallskuren rostbiff
Västerbottenpaj toppad med rensteksröra 

Köttbullar i gräddsås, viltfärsbiffar med säsongens svamp
Stekt sidfläsk

Dillkokt färskpotatis 

Rödbetssallad, grönkålssallad, sommarsallad, potatissallad, hovmästarsås, rårörda lingon, pressgurka

VEGANSKT
Dukas upp till respektive buffé vid föranmäld vegansk kost

Bakade betor med citronolja och rostad lök
Inlagd zucchini, aubergine och paprika smaksatt med vitlök och chili 

Grillad spetskål, kryddbakad blomkål 
Skogssvampar med bondbönor och svartrot 
Rostade rotfrukter med variation på morot

tillval
 DESSERTBUFFÉ - välj 4 av nedanstående

Pannacotta, crème brûlée, eton mess, jordsgubbstårta med fläder, hallonpaj med vaniljsås,  
                 sockerkaka med citronzest och sockerglasyr 

OSTBRICKA 
Köksmästarens urval av lokalproducerade ostar, serveras med marmelad och kex

FRUKTBRICKA
En blandning av säsongens exotiska frukter 


